KUALITAS PERMEN KARAMEL SUSU DENGAN PENAMBAHAN TEPUNG KACANG HIJAU (Vigna radiata
L.) DITINJAU DARI SIFAT ORGANOLEPTIK, pH DAN RENDEMEN

Quality Of Milk Caramel Candy With Addition Of Mung Bean Flour (Vigna Radiatal.) In Terms Of
Organoleptic, Ph And Rendements
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