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LEMBAGA SERTIFIKASI PROFESI
PETERNAKAN INDONESIA

UJI KOMPETENSI

PENGELOLA PRODUK UNGGAS TELUR KONSUMSI



UNIT KOMPETENSI

AMENERAPKAN KESEHATAN DAN KESELAMATAN KERJA
AMENERAPKAN KESEHATAN DAN KEAMANAN UNGGAS
AMENERAPKAN JAMINAN KUALITAS KERJA
AKEAMANAN PENGGUNAAN BAHAN KIMIA

APENGUMPULAN, PENGELOLAAN DAN PENYIMPANAN TELUR DI
PETERNAKAN

APENGUMPULAN DAN PENGEPAKAN TELUR DI GUDANG
APEMBERSIHAN PERALATAN
APENGUMPULAN DAN PENCATATAN DATA PRODUKSI




LANGKAH ASESMEN

1. PESERTA MENGISI FORMULIR ASESMEN MANDIRI

2. PESERTA MELAKSANAKAN SIMULASI KEGIATAN PENANGANAN
TELUR

3. ASESOR MELAKSANAKAN ASES

4. HASIL ASESMENT: KOMPETEN (K) BELUM KOMPETEN (BK) ASE
LANJUT (PL)

5. ASESOR DAN PESERTA MENANDATANGANI DOKUMEN ASESM
6. SELESAI



SIMULASI KEGIATAN ASESMEN

ASEBELUM MASUK KANDANG: MENCUCI TANGAN, MENGENAKAN
ATRIBUT KANDANG (PAKAIAN DAN SEPATU), DIPPING (MENCELUP
SEPATU PADA BAK DISINFEKTAN

AMENGAMBI

AMENGAMBI
EGG TRAY

| EGG TRAY 5 UNIT

. TELUR SECARA BERURUI

ANPATKAN TELUR PADA

DENGAN BAGIAN RUNCING DI BAWAH YANG TUMPUL L

ATAS. SELALU TEMPATKAN TELUR YANG BERUKURAN BESAR Dl
BAGIAN YANG PALING ATAS.

AMEMBAWA TELUR KE RUANG PENYIMPANAN TELUR



.... LANJUTAN

ASELEKSI DAN PISAHKAN TELUR BERDASAR:
ATELUR NORMAL/BAGUS
ATELUR RUSAK/PECAH, TETAPI KONDISI MASIH UTUH
ATELUR RETAK RAMBUT (HAIR CRACK)
ATELUR KOTOR
ATELUR ABNORMAL (TERLALU KECIL, TERLALU BESAR)
A1SI DATA PRODUKSI DENGAN MENCATAT JUMLAH TELUR2 TERSEBUT

ALAKUKAN PACKING TELUR PADA EGG TRAY DENGAN MENUMPL
SET EGG TRAY YANG TELAH BERISI TELUR, TUTUP BAGIAN ATA
IKAT DENGAN KUAT.



STANDAR TELUR KONSUMSI
SNI 3926:2008

AStandartelur ayamkonsumsini merupakarrevisiSNI 013926-1995 yang
dilakukandalamrangkamemperbaikisyaratmutunya

ARuandingkupstandarmenetap karklasifikasipersyaratarmutu
pengemasanpelabelan danpenyimpanan

ATelurayamkonsumsiyangdigunakarberasaldari ayamrasdan ayamlokal
(kampung.

ATelurkonsumsiadalahtelur ayamyangbelummengalamprosesfortifikasi,
pendinginan pengawetandanprosespengeraman

ATelurayamkonsumsiiklasifikasberdasar
A1) Warnakerabangyaitu sesuagalurnyadan
A2) Bobottelur: kecik50g, sedang560g,besar-60g



APersyaratarmutu yangdiatur mencakup

A1) Persyaratartingkatanmutu fisikkmeli_p_uti kondisikerabang kondisi
kantungudara kondisiputih telur, kondisikuningtelur, danBau

AIZD) Per%yaratanmutu mikrobiologis denganjeniscemaranmikroba Total
late Count (TPC), Coliform, EscherichiadatSalmonella sp.

ACarapengambilarcontohmengacuSNI 2897:2008edangkarcara
pengujiansecardisik harussesuaketentuan danuji cemaranmikroba
mengacuadaSNI 2897:2008.

ATelurharusdikemasdalamsecaraaman tidak mengakibatkan
penyimpangarkerusakartelur selamapenyimpanardan pengangkutan

Alnformasipadalabelkemasarminimalmencantumkamamaproduk merk
dagangtgl produksj namadanalamatprodusen beratbersihdan NKV.

APenyimpananelur konsumspadatemperaturkamardengankelembaban
antara80%dan 90% maksimuml4 hari setelahditelurkan atau pada
temperaturantara4Cdan 7Cdengankelembabarantara60%dan 70%,
maksimum30 hari setelahditelurkan

ADalamstandardilengkapiampirantentangmetodeanalisis




KONDISI TELUR
HASIL SELEKSI

TELUR NORMAL/BAIK

k

“.‘g\ . "~'A» # ; . 4'! -
B = A S
.‘,::. . =2 : y
S, ok e

" -‘ = %

o, N Z

“’.‘ :< S

- TELUR PECAH

it




JENIS PACKING TELUR
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